«Guanyar premis dona
prestigi al teu treball»
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Manresa

Es de Santpedor,
té29 anysiésel cui-
ner del restaurant
La Sala de Sallent.
Ha estat el guanya-
dor de la final esta-
tal del premi inter-
nacional Taittinger,
un vetera guardd
culinari considerat
el més important
d’Europa. El pro-
per dia 29 se cele-
brara la final inter-
nacional a Paris.

~Contra quants
cuiners ha hagut de
competir?

-A la final espa-
nyola érem vuit.

—I qué va cuinar?

~Un llobarro far-
cit de mussolina de llagosta,
amb dues guarnicions i una
salsa, i unes galtes al vi negre.
Anaven desossades i farcides
de cebaibolets.

—1 com veu la final de Paris?

—Home, jo ho intentaré, pero
no ho veig gaire clar: fa 38 anys
quee hi van cuiners espanyols i
sempre han quedat els iltims.
Enguany n’hi haurd d’Alema-
nya, Bélgica, Suissa, Gran Bre-
tanya, Franca, Italia, Luxem-
burg i Japé. Espero no quedar
laltim!

~I per qué no ho veu clar?

—Doncs perqué el jural és
francés i les receptes gue s’han
de preparar, que te les diuen el
dia abans, son d'alta cuina
francesa.

—Ino és la seva especialitat?

Piedra és el cuiner del restaurant La Sala

—Howme, alguna cosa si que sé.
Es un estil de cuina cldssic, res
de fer filigranes o invents mas-
sa moderns.

—L’any passat s’hi va presen-
tarino va guanyar la final...

—8i, pero vaig millorant. Tam-
Poc HO enl pensava guanyar
enguany, competia amb cui-
ners de molt nivell. Pero penso
gue en el mon de la cuina gua-
nyar premis és una manera de
donar prestigi al teu treball.

—Té cap interés per posar el
seu restaurant?

—Doncs no, puc fer una bona
carrera en restaurants d’altves.
Hi ha molta competéncia, un
bon restaurant necessita una
inversio | un manteniment ele-
vats... Ara estd de moda posar-
se al restaurant d'un hotel.



