La “cocina del secano” en Manresa
Alrededor de 450 comensales pudieron disfrutar de una original
muestra gastrondmica que cerr6 las Diades de 1a Cuina del Seca, que
son las jornadas dedicadas a la cocina del secano celebradas en la
localidad de Manresa. Los 26 mejores cocineros de la comarca del
Bages se unieron para celebrar 1a sequnda edicion del Sopar de Mes-
tres Cuiners del Bages. una cena de alto nivel en donde los produc-
tos mas tradiciona-
les y las combinacio-
nes mas innovadoras
fueron los protago-
nistas. El Museo dela
Técnica de Manresa
fue,unano mas,esce-
nario de este acon-
tecimiento que le-
vanto mucha expec-
tacion.En el menu se
sirvieron platos tan
creativos y exquisi-
tos como croqueta liquida de queso, cisne relleno de paté de cam-
pana, suprema de dorada con aceite ahumado, o meloso de ternera
con mermelada de frutas del secano.




